
Załącznik nr 2.1 do SWZ

Formularz cenowy do oferty dostawa produktów zwierzęcych, mięsa, produktów mięsnych - część 1


	Lp.
	Nazwa
	Jedn.
miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w zł.
(do dwóch miejsc po przecinku)
	Stawka VAT (%)
	Wartość netto 
w zł tj.:
(kol.4 x kol. 5)
(do dwóch miejsc po przecinku)
	Wartość brutto 
w zł tj.:
(kol.7 + VAT z kol. 6)
[do dwóch miejsc po przecinku]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1.
	boczek wieprzowy surowy bez żeberek, bez skóry
	kg.
	193,10
	
	
	
	

	2.
	flaki wołowe krojone
	kg.
	31,25
	
	
	
	

	3.
	golonka tylna wieprzowa z kością
	kg.
	23,64
	
	
	
	

	4.
	karkówka b/k
	kg.
	85,84
	
	
	
	

	5.
	kurczak świeży
	kg.
	277,95
	
	
	
	

	6.
	łopatka wieprzowa świeża bez kości
	kg.
	775,84
	
	
	
	

	7.
	nogi wieprzowe
	kg.
	29,63
	
	
	
	

	8.
	piersi drobiowe świeże (filet z piersi kurczaka)
	kg.
	187,81
	
	
	
	

	9.
	schab surowy b/k
	kg.
	4,77
	
	
	
	

	10.
	skrzydełka z kurczaka świeże
	kg.
	29,92
	
	
	
	

	11.
	słonina wieprzowa bez skóry
	kg.
	80,22
	
	
	
	

	12.
	szynka wieprzowa świeża bez kości
	kg.
	105,82
	
	
	
	

	13.
	uda z kurczaka
	kg.
	266,15
	
	
	
	

	14.
	udziec indyczy b/k, b/s
	kg.
	75,45
	
	
	
	

	15.
	wątroba drobiowa
	kg.
	77,28
	
	
	
	

	16.
	żeberka wieprzowe
	kg.
	88,72
	
	
	
	

	17.
	baleron wieprzowy wędzony – zawartość mięsa min. 90% 
	kg.
	111,48
	
	
	
	

	18.
	kaszanka gryczana (krupniok)
	kg.
	127,96
	
	
	
	

	19.
	kiełbasa biała – zawartość mięsa wieprzowego min. 85%
	kg.
	366,95
	
	
	
	

	20.
	kiełbasa jałowcowa – zawartość mięsa min. 93%
	kg.
	1,60
	
	
	
	

	21.
	kiełbasa krakowska parzona – zawartość mięsa min. 80%
	kg.
	140,11
	
	
	
	

	22.
	kiełbasa szynkowa - zawartość min. 80% mięsa wieprzowego z szynki
	kg.
	205,59
	
	
	
	

	23.
	kiełbasa cienka (toruńska) – zawartość mięsa min. 93%
	kg.
	211,98
	
	
	
	

	24.
	kiełbasa żywiecka min. 125g mięsa na 100g gotowego produktu
	kg.
	129,56
	
	
	
	

	25.
	kiszka ziemniaczana
	kg.
	1,63
	
	
	
	

	26.
	konserwa mielonka wieprzowa 300g – zawartość mięsa min. 93%
	szt.
	624,00
	
	
	
	

	27.
	metka łososiowa
	kg.
	47,00
	
	
	
	

	28.
	mielonka kanapkowa / blok mięsny – zawartość mięsa min. 80%
	kg.
	133,63
	
	
	
	

	29.
	ogonówka – zawartość mięsa min. 90%
	kg.
	66,48
	
	
	
	

	30.
	parówka cienka – zawartość mięsa min. 90%
	kg.
	352,51
	
	
	
	

	31.
	pasztet drobiowy w puszce minimum 150g
	szt.
	1718,00
	
	
	
	

	32.
	pasztetowa (wątrobianka) flak naturalny
	kg.
	85,00
	
	
	
	

	33.
	polędwica  sopocka – zawartość mięsa min. 90%
	kg.
	112,69
	
	
	
	

	34.
	polędwica miodowa drobiowa – zawartość mięsa min. 90%
	kg.
	145,31
	
	
	
	

	35.
	salami
	kg.
	5,50
	
	
	
	

	36.
	salceson czarny
	kg.
	11,08
	
	
	
	

	37.
	salceson włoski biały
	kg.
	30,53
	
	
	
	

	38.
	szynka wieprzowa wędzona/gotowana – zawartość mięsa min. 93%
	kg.
	160,05
	
	
	
	

	Razem
	
	






Wartość netto słownie: .............................................................................................................................................................................................................................................................


Wartość brutto słownie: ...........................................................................................................................................................................................................................................................

Wymogi jakościowe: 
Towar dopuszczony do obrotu na terenie RP i zgodny z Polską Normą oraz powinien spełniać odpowiednie wymogi jakościowe zgodnie z warunkami wynikającymi z obowiązujących przepisów w szczególności ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252 ze zm.). Smak i zapach mięsa i wędlin charakterystyczny dla danego rodzaju. Niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Termin przydatności do spożycia powinien wynosić dla mięsa świeżego wieprzowego, wołowego i drobiowego min. 3 dni, dla wędlin nie opakowanych próżniowo min. 5 dni od daty dostawy. Wyrób musi spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, składowania, transportu oraz sprzedaży bezpośredniej. Produkt powinien być pozbawiony zanieczyszczeń fizycznych, mechanicznych, chemicznych. Mięso, drób oraz wędliny są artykułami powszechnie dostępnymi o standardach jakościowych ustalonych w Polskich normach.



….....................................………………………….
[kwalifikowany podpis elektroniczny lub podpis zaufany lub podpis osobisty Wykonawcy]
