Załącznik nr 2.1 do SWZ
Formularz cenowy do oferty dostawa produktów zwierzęcych, mięsa - część 1

	Lp.
	Nazwa
	Jedn.
miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w zł.
(do dwóch miejsc po przecinku)
	Stawka VAT (%)
	Wartość netto 
w zł tj.:
(kol.4 x kol. 5)
(do dwóch miejsc po przecinku)
	Wartość brutto 
w zł tj.:
(kol.7 + VAT z kol. 6)
[do dwóch miejsc po przecinku]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1.
	boczek wieprzowy surowy bez żeberek, bez skóry
	kg.
	207,81
	
	
	
	

	2.
	flaki wołowe krojone
	kg.
	55,85
	
	
	
	

	3.
	golonka tylna wieprzowa z kością
	kg.
	23,63
	
	
	
	

	4.
	karkówka b/k
	kg.
	118,78
	
	
	
	

	5.
	kurczak świeży
	kg.
	317,61
	
	
	
	

	6.
	łopatka wieprzowa bez kości
	kg.
	757,96
	
	
	
	

	7.
	nogi wieprzowe
	kg.
	24,00
	
	
	
	

	8.
	piersi drobiowe (filet z piersi kurczaka)
	kg.
	206,73
	
	
	
	

	9.
	schab surowy b/k
	kg.
	36,08
	
	
	
	

	10.
	skrzydełka z kurczaka świeże
	kg.
	22,25
	
	
	
	

	11.
	słonina wieprzowa bez skóry
	kg.
	80,46
	
	
	
	

	12.
	szynka wieprzowa bez kości
	kg.
	99,15
	
	
	
	

	13.
	uda z kurczaka
	kg.
	211,05
	
	
	
	

	14.
	udziec indyczy b/k, b/s
	kg.
	47,35
	
	
	
	

	15.
	wątroba drobiowa
	kg.
	53,90
	
	
	
	

	16.
	żeberka wieprzowe
	kg.
	96,10
	
	
	
	

	Razem
	
	




Wartość netto słownie: .............................................................................................................................................................................................................................................................


Wartość brutto słownie: ...........................................................................................................................................................................................................................................................

Wymogi jakościowe: 
Towar dopuszczony do obrotu na terenie RP i zgodny z Polską Normą oraz powinien spełniać odpowiednie wymogi jakościowe zgodnie z warunkami wynikającymi z obowiązujących przepisów w szczególności ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252 ze zm.). Smak i zapach mięsa i wędlin charakterystyczny dla danego rodzaju. Niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Termin przydatności do spożycia powinien wynosić dla mięsa świeżego wieprzowego, wołowego i drobiowego min. 3 dni, dla wędlin nie opakowanych próżniowo min. 5 dni od daty dostawy. Wyrób musi spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, składowania, transportu oraz sprzedaży bezpośredniej. Produkt powinien być pozbawiony zanieczyszczeń fizycznych, mechanicznych, chemicznych. Mięso, drób oraz wędliny są artykułami powszechnie dostępnymi o standardach jakościowych ustalonych w Polskich normach.



….....................................………………………….
[kwalifikowany podpis elektroniczny lub podpis zaufany lub podpis osobisty Wykonawcy]
