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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematvcznej, interwencyjnej)”

Nr OHZ.9022.3.22.2017.AK Machowino 10.04.2017 r.

(Miejscowosc i data)

Kontrola opracowania i funkcjonowania procedur i instrukeji opartych na zasadach systemu
HACCP w zakladzie.

{rodzaj kontroli, zakres itp.)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pomorskiego Panstwowego

Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego

ml. asystent Anna Kulesza — nr upowaznienia 32/2017
( imie | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2015 r., poz. 1412 ze zm.), w zwigzku z art. 67 §1 oraz 68 §1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2016 r. poz. 23).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywno$ci oraz materialow
i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 153/14 Gléwnego
Inspektora Sanitarnego z dnia 01.07.2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci
oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej (Dz. U.
z 2017 r. poz. 460) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem paszowym 1 zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu
zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Zaklad
Pion Zzywienia Domu Pomocy Spotecznej w Machowinie

76-270 Ustka
(petna nazwa, adres)
Ewa Mlynarczyk - dyrektor
(kierujqcy zaktadem — imie | nazwisko, stanowisko)

{(informacje dodatkowe o zaktadzie)
Dorota Gasiorska - magazynier

(przedstawiciel zakfadu uczestniczqey podczas kontroli —imig i nazwisko, stanowisko)

................................................................................................................................................................................

(osoby przywoltane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych}



F/PK/BZ/01/03
Data wydania: 2015-09-21
Strona 2 z 4

II. Przeprowadzenie kontroli

1.Opis stanu faktycznego oraz uchybien / nieprawidtowosci?.

1

W zakladzie przygotowuje sie positki od surowca do gotowe] potrawy, prowadzone jest
zywienie catodzienne ($niadanie, II $niadanie, obiad, podwieczorek, kolacja) dla 118 oséb w
wieku od 18 do 90 lat. Uktad pomieszczen pionu Zywienia nie ulegt zmianie od czasu ostatnic;
kontroli.

Procedury i instrukcje Dobrych Praktyk Higienicznych i Dobrych Praktyk Produkcyjnych
opracowano w sposob prawidlowy, obejmuja warunki wstepne m.in.: procesy mycia i
dezynfekcji, zabezpieczenia przed szkodnikami, higieng personelu, zaopatrzenie w wode. W
ramach dokumentacji opracowano m.in. Instrukcje dezynfekcji jaj, Instrukcje rozmrazania,
mycia i dezynfekcji urzadzedi chlodniczych i zamrazarek, Instrukcje zabezpieczenia
pomieszcezeni kuchennych i zaplecza przed szkodnikami, Instrukcje mycia i dezynfekeji
drobnego sprzetu i czesci maszyn, Procedure zabezpieczenia i wycofania z obrotu partii
zywnosci niezgodne] z wymogami, Procedur¢ przyjmowania i przechowywania
(magazynowania) zywnosci.

W zakladzie wdrozone i utrzymane sa procedury i instrukcje oparte na zasadach systemu
HACCP, analiza zagrozen opracowana z uzyciem drzewa decyzyjnego. Wyznaczono 3
krytyczne punkty kontroli: CCP1 na etapie przechowywania surowcéw w warunkach
chlodniczych, CCP 2 na etapie mycia i dezynfekcji jaj, CCP 3 na etapie rozmrazania
surowcow.  Dla wyznaczonych CCP ustalono system ich monitorowania. W celu
monitorowania ustalonych krytycznych punktéw kontroli opracowano nastepujace karty: Karty
dezynfekcji jaj w zakladzie, Karty kontroli temperatury w urzadzeniach chlodniczych i
zamrazarkach, Rejestr rozmrazania i temperatury wewnalrz surowca podczas rozmrazania.
Podczas kontroli okazano do wgladu ww. karty z monitorowania CCP — zapisy prowadzone na
biezaco w sposob prawidtowy.

Srodki spozywcze magazynowane sg zgodnie z deklaracjami producentéw z zachowaniem
identyfikowalnosci i segregacji. Artykuly wymagajgce obnizonej temperatury przechowywania
przechowywane sa w lod6wkach natomiast $rodki spozyweze niewymagajace przechowywania
W temperaturach chfodniczych przechowywane sg w magazynie art. spozywezych trwatych.
Zamrozone warzywa i migso przechowywane sa w si¢ w oddzielnych urzgdzeniach chlodni-

czych.

Srodki spozywceze w terminach przydatnosei do spozycia.

Do dezynfekcji powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnoscig stosowany jest preparat mikrozid

AF liquid — personel wykazat si¢ znajomoscig sposobu postgpowania.
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7. Okazano do wgladu aktualny wynik badania wody, sprawozdanie z badad nr.
116/PBW/S/Ws/17 z dnia 24.02.2017 r. , zgodnie Instrukcja zaopatrzenia zakladu w wodeg, ja-

kos¢ wody kontrolowana jest raz w roku.
8. W zakladzie zachowano czysto$¢ biezaea.

2. Nieprawidtowosci stwierdzone podezas kontroli stanowig naruszenie nastgpujgcych przepiséw pra-

wa:

Nie stwierdzono

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: sprzet na wyposazeniu zakladu

III. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano:

.......................................................................................

grzywna w drodze mandatu karnego ............. (= osinodhpbesininn WWYSOROSCcssiiaiitemnn: (0 R zt

WODATOIH @ seitts s b0 i5immrosmvsanancnssmiases Lt e it oot ol dl g
( podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego

.....................................................................

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

...........................................................................................

...........................................................................................................................

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia uchybien,
okreslonych w pkt: dokonano wpisu w ksiazce kontroli

O usunigeiu  stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomi¢
whasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciagu 3 dni od daty WyzZnaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu”.

Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

6. Czas trwania kontroli: od 10.50 do 12.35

Protokdl niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla

kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i oméwieniu go zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................
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( podpisy swiadkow)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOEL. ..,
10042007+

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniw(xach):

O

otrzymatem (-am) w dniu 10.04.2017#70 US A, tel.fox 59 84 12 09 Agtecine;
WG], pomorskia :
NP 839-?39-2::?4‘ Reg. 000293901

PO SISCN ;1. < *{-‘T@y%:"ad'}&‘ ........................
( podpis i pieczgé odbierajqcego protokdl)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wytacznie skontrolowanego zaktadu .
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Pomorskiego Pafistwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnodci kontrolnych i zatwierdzono /

nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarmego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyinej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

" zaznaczyé wlasciwe



