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Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

N M| Lk ......... Medauine, 28040014

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pomorskiego Panstwowego

Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego

.....................................................................................................................................................................

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2011r. Nr 212, poz. 1263 z pézn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 1i § 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej (Dz. U. z
2010r. Nr 220, poz. 1447 z p6zn. zm.) w zwigzku z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i
dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaklad/obiekt kontrolowany:
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(pelna nazwa, wszysthie ntezbedne ddne dotyczqcee identyfikacji zakladu)
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.....................................................................................................................................................................
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Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (Dz. U. 2010r. Nr 136, poz. 914 z
pozn. zm)

2. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym:

mwﬁ ”ﬁ% Vi 2 A
(imhjg i nazwisko, stanoisko)

3. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:

(imie¢ i nazwisko, stanowisko)
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........................................ ermmm w-tkmﬁm

(osoby przywolane firzez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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.....................................................................................................................................................................

5. Wyposazeme uzyte podczas kontroli:.. WWW’&*IWM’(MWWWK

II. 1. Opis stanu faktycznego® (charakter dzialalnosci zakladu, liczha pracownikow i inne
informacje charakteryzujqce zaklad).

.....................................................................................................................................................................
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.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

3.@%&011 dokonano wpisu joraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
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.....................................................................................................................................................................

O usunigciu  stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
EX kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wlasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie
B3 pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

N 4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nte-wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

k 2
6. Czas trwania kontroli: od........... 0. o/l .................................. " 7, P, A ‘?’(/ ...........................................
Protoké! niniejszy wraz 2z zalacznikami zostal sporzadzony w..... 5/ jednobrzmiacych

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.
N W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

.....................................................................................................................................................................

DOM PONAYINSTIMBASIPORS protokotu, zalqeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)
w MACHOWINIE
76-270 USTKA, tol ffax B9 846 12 82
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( podpis i pieczec kot

( podpis osoby kontrolujgcej)
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Integralna cze$¢ protokotu stanowig nastgpujace zataczniki: .

Py, ocm? Miomu.. awhoxw? 2hicoas... W@ Lhow

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt. ("/ B oovovivivavaianie

ukarano ("/

(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego I .. NS WYSOKOSCL.euesessssssvnnsossosssass zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie ....... (’ J B T IR TPt ot - - -yl v e (e LR R
(podvtawa pmwna}

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia........ccccouevvenineenecnenn. 4 ; .

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwvglgdma_,rqc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art.10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-
CECIITTCBITIES v soaooindodsss i s s G Y S R SR R O B s Ve
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(pOdp'sijmde) ................................
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protoké! kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach).............. 92-5"0 87 -
R TE M
otrzymalem (-am) w dniu '55/041104" a;{. Forbbeylgpotscere) DOM POMOCYSPOLECZNEJ
M ® 7&27\& SY\;IACHOWINIE
B KA, tel ffax 6
.mgr.Ewa Miynars 2R W Q.meaaxui?.%u

(podpis i pieczed odbierajgeego protokdl)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.
-~
Wyniki kontroli dotyczg wylgcznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokot nie moze byé bez zgody Pomorskiego Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.
Protokot sprawdzgno pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnoéci kontrolnych i zatwierdzono /
{ nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:
e R
kierownika technicznego/ zastepcy)
* - zaznaczy¢ wlasciwe
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Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr nix /‘({ { M/.((.!ff.!i. z dnia ,237 9 .tl... L......

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

Dion,. tyssstan. D05, MOu0INQ.. 5B .. X6 A0, MM

I1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:

P - ocena pozytywna = | pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0.5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawic znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienic nie dotvezy zakladu - w kolumnie P wpisac \ND™ i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli | P |[WP| N

L STAN TECHNICZNY

E Usytuowanie zakladu

2 Stan techniczny, czystos€ i przestrzen robocza zakladu

3. Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zroédlami zanieczyszezen

4. Ochrona zakladu przed szkodnikami ,1‘
3, Kanalizacja zakladu r
6. Umywalki do mycia rak

1= Ustgpy

8. Systemy wentylacyjne

9. Oswietlenie pomieszezen produkeyjnych i magazynowych

10. Szatnie dla pracownikow :

L1 Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszezenia krzyzowe)

12. | Podlogi

13. | Sciany

14. | Sufity i zamocowane w gorze elementy

15. | Oknai inne otwory

16. Drzwi

17. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkeji

18. Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekcji sprzetu roboczego i wyposazenia

19. | Warunki do mycia zywnosci

20. | Urzadzenia, sprzet i inne skladniki wyposazenia, kidre stykaja si¢ 2 zywnoscia

21. Przechowywanie i usuwanie odpadow

1L ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE

22. | Jako$¢ wody przeznaczonej do spoZycia przez ludzi

23. | Woda technologiczna

24. | Lod stykajacy si¢ z zywnoscig N
25. | Para wodna stykajaca si¢ z zywnodcig 5

1L PERSONEL ZAKLADU

26. | Higiena osobista pracownikow

27. | Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej

28. Stan zdrowia os6b majgcych kontakt z Zywnoscig. Orzeczenia lekarskie

1v. HIGIENA PRODUKCJI

29, Jakos¢ surowceow i skladnikow

30. | Magazynowanie surowcow i skladnikow

31. | Ochrona przed zanieczyszczeniami wewngtrznymi

32. Obecnos¢ szkodnikéw

33 Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami

34, Ciggloé¢ laicucha chlodniczego artykuléw latwo psujacych sie

35. Segregacja zywnosci

36. | Rozmrazanie zywnosci

37. | Magazynowanie i oznakowanie substancji niebezpiecznych lub niejadalnych

38. Przechowywanie sprzgtu i srodkow uzywanych do sprzatania, mycia i dezynfekeji

39. (Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig

40. | Pakowanie zywnosci

41. | Procesy technologiczne

42 Wyposazenie kontrolno - sterujgce urzadzen do obrébki cieplngj i metody kontrolowania skutecznosei procesow
obrobki cieplnej

43. Prawidlowosé chlodzenia artykuléw po obrobcee cieplnej

44, | Zabezpieczenie przed widrnym zanieczyszezeniem zywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem

PR X o] e | S PSP PRI XX <] el | [sepPrix KKL'\K*XKL\(:« < PP 34X P b PP

45, Mycie i dezynfekcja naczyn
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. DYSTRYBUCJA
46. | Jako$¢ zywnodci X
47. | Znakowanie zywnosci X
48. | Wydawanie potraw X
49. | Transport zywnosci X
VL DOKUMENTACJA ZAKLADU
30. Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higienicznej:
- higieny osobiste] i stanu zdrowia os6éb wykonujacych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnoécia,
- procesow mycia i dezynfekeji,
- zaopatrzenia w wodg,
- usuwania odpadow i scickow. X
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkolen pracownikow,
- konserwacji maszyn i urzadzen.
51. Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP:
- identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie srodkéw
kontroli i metod przeciwdziatania tym zagrozeniom,
- okreslenie krytycznych punktéw kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystepowania
zagrozen, -
- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametrow), jakie powinien spelniac i }(
okreslenie granic tolerancgji (limitow krytycznych),
- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktow kontroli,
- ustalenie dzialan korygujacych. jezeli punkt krytyczny nie spelnia wymagan.
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, e system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,
- opracowanic dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapow jego wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu.
52, Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci X
nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej
53. | Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy sktadnikow X
zywnosci i gotowych produkiow (system traceability)
54. Rejestracja przebiegu procesow produkcyjnych ¥
55. | Przechowywanie dokumentéw dotyczgeych przebiegu proceséw produkeyjnych K
56. Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii zywnodci XD
Liczba punktow L14
Ogdlna liczha punktéw — max. 56 pkt 4 é
W tym liczba punktéw wg hasel wytluszezonych (max. 5 pkt)
Ocena zakladu Joodm
Kryteria oceny: ¢ d

III. STWIERDZONE NIEP

Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych uzyskat oceny P lub WP.

Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 39.

Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych wystapily oceny N. Liczba

punktéw ponizej 39.

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

WIDELOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR ......d ol fecivieeiess ZDNIA ciiiiiiiiiiiiinien,

w MACHOWINIE 227}
76-270 USTKA, yel./fax 59 846 12 92

omorskie

Domu Pom
w M

L
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........... oo ..

(podpisfosdpy kontrolujqeej)




